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Fliite de champagne laittinger brut
ou Mocktail « kete du Lac =

2o WaWa\

Amuse-bouches a partager

Effiloche de volaille, croustillant fagon nachos,
creme de mais bradlé

Karaage de saumon au raifort et kimchi maison
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Leviche de cabillaud en deux facons

De la maison Barquero, cornichons au naturel,
narinade de piment doux et poivre de Sarawak
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Ballotine de volaille de Bresse

Fagon poule au blang, girolles a I'ail noir et péche
blanche flambée a la liqueur de bergamote
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Assiette de deux fromages
de la Crémerie des marches
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Charlotte a la framboise parfumee a la verveine
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Vin blanc : Bourgogne Chablis
Domaine du Vieux Chdteau 2022 Ay

Vin rouge: Bourgogne Givry « Champ Lalot » 7\
Domaine Faiveley 2023

Eau, café a discrétion
NN\
d
\\ — 170€ avec alcool — 150€ sans alcool
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/ / \ Prix nets & T.V.A comprise — Service inclus




