FIGte de champagne Taittinger brut ou Mocktail « Féte du Lac »

Rolls de Cecina garnis d'une stracciatella parfumée
a la sarriette, confiture d'échalote au piment oiseau ¢ partager

Carpaccio de bar mariné aux groseilles @ maquereau,
gel de menthe poivrée et basilic pourpre

Filet de veau comme un tournedos, mousse de caviar d'aubergine
au poivre long, pomme fagon Anna aux abricots confits

Assiette de deux fromages de la crémerie des marchés Beaufort/Couffy
Tartelette citron, basilic et framboise

Vin, eau, café a discrétion

140€ sans alcool




